
LAS CAÑAS DE PILSNER URQUELL Y STELLA ARTOIS MEJOR SERVIDAS

LAS MEJORES CAÑAS DEL MUNDO

La 12 edición de la Stella Artois World Draught 
Master Competition –un concurso que pre-
mia al hostelero que mejor sirve las cervezas 
belgas- tuvo lugar el pasado 29 de octubre en 
la fábrica de Stella Artois de Lovaina.
InBev trasladó a sus cuarteles generales a los 
30 fi nalistas llegados de todas partes del pla-
neta. El premio fue para a Tommy Goukens 
de Bélgica, mientras que el segundo lugar lo 
ocupó Claire Dong de China y el tercero Volo-
dymyr Vavryk de Ucrania.
Esta competición, que se inició en 1997, bus-
ca a los barman de todo el mundo que sirven 
de forma óptima la cerveza de barril y botella 
tanto en barra como en mesa. Cada fase de 
la competición en la búsqueda del “perfecto 
servido” es controlada por un panel de jueces 
experimentados.
La última fase de la competición otorga una 
gran importancia al ritual de 9 pasos para 
sacar una Stella Artois. Para asegurar que la 
copa está impoluta, el ritual comienza con un 
lavado conocido como “La Purifi cación”. Le 
sigue “El Sacrifi cio” de las primeras gotas de 
cerveza del grifo, para iniciarse la “Alquimia 
Líquida” cuando la copa se inclina 45 grados 

espátula para “La Decapitación” de ese exceso, 
preparándola par “El Juicio”. Para que la copa 
recupere su temperatura se somete a una cui-
dadosa inmersión o “Limpieza” dejando lista 
una Stella Artois correctamente servida. La 
copa debe colocarse en un posavasos limpio 
con el logo hacia el consumidor.
Esta competición atrae a participantes de 30 
países –desde Australia a Ucrania- una mues-
tra de la presencia de esta Lager belga en todo 
el mundo.
Un certamen similar es el Pilsner Urquell 
Master Bartender, que este año ha contado 
con la participación de Antonio Hernández, 
barman de El Botánico de Madrid.
Finalmente, tras tres días de inmersión en 
el mundo de la cerveza checa, los jueces se-
leccionaron entre los dieciséis participantes 
a Danny Walker, barman del The Square de 
Bristol.

sin tocar el grifo. La copa se baja en ese mo-
mento para permitir la formación natural de 

“La Corona”, continuando con “El Retiro” del 
recipiente del grifo. Dado que la corona de es-
puma sobresale del borde del vaso, se usa una 

MÁS INFORMACIÓN

Stella Artois World Draught Master Competition
www.ab-inbev.com

Pilsner Urquell Master Bartender
www.masterbartenderawards.com

Finalistas en acción
Claire Dong en la Stella Artois World Draught 

Master Competition y Antonio Hernández en el 

Pilsner Urquell Master Bartender.
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